
５種類の味（しょうゆ味・甘口味・えび味・青のり味・マヨネーズ味）をバランスよくミッ

クスし、絶妙な美味しさをだしたあられです。１つ１つが小さいあられなので食べや

すいです。

うるち米をパフ状にしたベースに野菜のパウダーで色付け・味付けをしていま

す。４種類の味(砂糖・カボチャ・トマト＆パプリカ・磯味）を甘すぎないようバラ

化学調味料

不使用

◆ミツオ◆ミツオ◆ミツオ◆ミツオ ひなあられ（大）ひなあられ（大）ひなあられ（大）ひなあられ（大） 15151515ｇｇｇｇ 50505050食×食×食×食×2222 価格￥価格￥価格￥価格￥ ４６４６４６４６////個個個個

◆◆◆◆ミツオミツオミツオミツオ ひなあられひなあられひなあられひなあられ（小）（小）（小）（小） 10101010ｇｇｇｇ 50505050食×食×食×食×2222 価格￥価格￥価格￥価格￥ ３３３３３３３３////個個個個

◆◆◆◆ミツオミツオミツオミツオ ひなあられひなあられひなあられひなあられ つどいつどいつどいつどい 6666ｇｇｇｇ 50505050食×食×食×食×2222 価格￥価格￥価格￥価格￥ ２７２７２７２７////個個個個

おおおお問合問合問合問合せせせせ先先先先・・・・・・・・・・・・ （公財）埼玉県学校給食会（公財）埼玉県学校給食会（公財）埼玉県学校給食会（公財）埼玉県学校給食会

す。４種類の味(砂糖・カボチャ・トマト＆パプリカ・磯味）を甘すぎないようバラ

ンス良く組み合わせしました。もち米あられと比べ、全体的に柔らかく食べて

頂けます。

うるち米に砂糖をからめたむかしながらのポン菓子です。

ピンク・緑・黄の色合いが春らしいひな菓子です。

添加物・表示対象

アレルゲンフリー

表示対象

アレルゲンフリー

◆◆◆◆ヨコイヨコイヨコイヨコイ ひながしひながしひながしひながし（大）（大）（大）（大） 5555ｇｇｇｇ 40404040食×食×食×食×10101010 価格￥価格￥価格￥価格￥ ２４２４２４２４////個個個個

◆◆◆◆ヨコイヨコイヨコイヨコイ ひながしひながしひながしひながし（小）（小）（小）（小） 約約約約1111....5555ｇｇｇｇ 40404040食×食×食×食×15151515 価格￥価格￥価格￥価格￥ 13131313....50505050////個個個個

おおおお問合問合問合問合せせせせ先先先先・・・・・・・・・・・・ （公財）埼玉県学校給食会（公財）埼玉県学校給食会（公財）埼玉県学校給食会（公財）埼玉県学校給食会

TELTELTELTEL 048048048048----592592592592----2115211521152115 FAXFAXFAXFAX 048048048048----592592592592----2496249624962496



ひなあられ大・小

栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値

ｴﾈﾙｷﾞｰKcal 水分g たんぱく質ｇ 脂質ｇ 炭水化物ｇ 灰分ｇ ﾅﾄﾘｳﾑｇ ｶﾘｳﾑｍｇ ｶﾙｼｳﾑｍｇ ﾏｸﾞﾈｼｳﾑｍｇ リンｍｇ

443 2.5 6.3 9.7 80.2 2.2 694 105 13 29 104

鉄ｍｇ 亜鉛ｍｇ レチノールμｇ β-カロテン当量μｇ レチノール当量μｇ ビタミンＢ
１
ｍｇ ビタミンＢ

２
ｍｇ ﾅｲｱｼﾝｍｇ ビタミンＣｍｇ 食物繊維総量ｇ 食塩相当量ｇ

1.0 1.4 6 39 9 0.08 0.04 1.2 0 0.5 1.8

つどい

栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値

ｴﾈﾙｷﾞｰKcal 水分g たんぱく質ｇ 脂質ｇ 炭水化物ｇ 灰分ｇ ﾅﾄﾘｳﾑｇ ｶﾘｳﾑｍｇ ｶﾙｼｳﾑｍｇ ﾏｸﾞﾈｼｳﾑｍｇ リンｍｇ

396 2.5 4.7 0.7 92.4 0.4 120 95 6 20 76

鉄ｍｇ 亜鉛ｍｇ レチノールμｇ β-カロテン当量μｇ レチノール当量μｇ ビタミンＢ
１
ｍｇ ビタミンＢ

２
ｍｇ ﾅｲｱｼﾝｍｇ ビタミンＣｍｇ 食物繊維総量ｇ 食塩相当量ｇ

0.7 1.1 0 161 14 0.06 0.03 1.0 1.8 0.5 0.3

パプリカパウダー0.06　昆布0.01　青のり0.01

※内容配合（％）：もち米41.83　うるち米37.09　マヨネーズ9.19　砂糖7.39　しょうゆ1.73　植物油脂0.94　　食塩0.80　でん粉0.43　還元水飴0.22

青のり0.12　えび0.03　のり0.03　酵母エキス0.02　唐辛子0.001　加工でんぷん0.10　ベニコウジ色素0.06　カロチノイド色素0.01　クチナシ色素0.009

※表示対象アレルゲン：卵・大豆・りんご・えび　（※本製品工場では：乳・小麦・落花生を含む製品を生産しています）

※内容配合（％）：うるち米67.31　砂糖19.96　発酵調味液10.78　でんぷん1.04　カボチャパウダー0.41　ほうれん草パウダー0.23　トマトパウダー0.19

※アレルゲン：なし（※本製品工場では：卵・乳・小麦・落花生・えびを含む製品を生産しています）

ひながし大・小

栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値栄養分析（100ｇ当り）５訂増補日本食品標準成分表による計算値

ｴﾈﾙｷﾞｰKcal 水分g たんぱく質ｇ 脂質ｇ 炭水化物ｇ 灰分ｇ ﾅﾄﾘｳﾑｇ ｶﾘｳﾑｍｇ ｶﾙｼｳﾑｍｇ ﾏｸﾞﾈｼｳﾑｍｇ リンｍｇ

393 2.5 3.9 1.5 91.0 1.1 450 60 39 8 63

鉄ｍｇ 亜鉛ｍｇ レチノールμｇ β-カロテン当量μｇ レチノール当量μｇ ビタミンＢ
１
ｍｇ ビタミンＢ

２
ｍｇ ﾅｲｱｼﾝｍｇ ビタミンＣｍｇ 食物繊維総量ｇ 食塩相当量ｇ

3.0 0.1 0 Ｔｒ 0 0.06 0.08 0.3 0 0.7 1.2

※アレルゲン：なし　（※本製品工場では落花生・小麦・卵・乳・えび・かに・いか・クルミ・大豆・鶏肉・さけを含む製品を生産しています。）

※内容配合（％）：うるち米　約58.15　　砂糖　約40.25　　食塩　約1.24　　クチナシ色素約0.12　紅麹色素約0.12　紅花色素約0.12　


