
扱いやすく、米粉ならではの食感！

吸油率はパン粉の半分以下！

★おすすめ献立★

★おすすめ献立★

・ごはん
★発芽玄米しゅうまい
・もやしと竹輪の胡麻和え
・わかめと玉子の中華スープ

原料の選定にこだわりました!!

★えびクリーム
パスタ

・ポテトコロッケ
・フレンチサラダ
・みかん

★おすすめ献立★

・ごはん
・きのこ入り
シューマイ

・バンバンジー
サラダ

★ワンタンスープ

おすすめ商品のご案内

原料の一次加工をミャンマーで行い、国内工場にて検品・加
工⇒袋詰めを行います。一次加工場は国内製造工場の担当者
が直接出向いて原料選定から加工まで厳しく管理しています。
産地を一か所に限定して品種・大きさの均一化や背わた除去
加工施した原料として規格外が混在しないようにしています。

【原料配合】

【商品規格】１㎏（約330ケ）
1枚 25ｍｍ×６ｃｍ

【アレルゲン（28品目）】なし
【調理法】沸騰したお湯で４分程茹でてください。

茹でる前に袋の中でほぐしてからご利用
ください。 ※袋にエージレスが入っています。

米粉 80%（埼玉県）
馬鈴薯澱粉 20%（北海道）

栄養たっぷりの発芽玄米を蒸し上げて、ぺったん
こに潰して乾燥させました。国産発芽玄米100％
です。アレルゲンフリーの素材として料理に使用
することで、みんなで一緒に食べられるメニュー
を増やすことができます。
揚げ衣にご使用いただくと、パン粉以上にサクサ
クの歯ごたえ、見た目も華やかに仕上がります♪
吸油率はパン粉の半分以下のためカロリーが気に
なる場合のご使用にも向いています。揚げ物以外
にも「手作りお米しゅうまい」「オーブン焼き」
「ハンバーグのつなぎ」「スープのとろみ付け」
「リゾット」のご使用もオススメです！

認証印

【商品規格】1000ml
【アレルゲン（28品目）】
【調理法】開封後、そのままお召し上がり

いただけます。
【原料配合】
温州みかん濃縮果汁
みかん香料
オレンジオイル
純水

★おすすめ献立★

★みかんピラフ
・オムレツ
・野菜スープ

NET1kg

メニュー例

28品目アレルゲンフリー

新商品

県産商品

新商品

17.2%（九州産）
0.09%（日本）
0.01%（日本）
82.7%（熊本県）

温州みかんならではの甘さと旨味！

原料一つひとつに、品質劣化と
なる乾燥を防ぐためにグレーズ
(薄い氷の膜)を施しています。
グレーズは、気温や原料の表面
積によって毎日変動します。
そのため、製造するロット毎に
「この原料にはどれくらいのグ
レーズを施してあるか」を事前
に計測し、それを基にグレーズ
重量を抜いたえびのみの重量
（NET重量）を算出しています。
この製法により、１ｋｇ袋中の
えび原料を正確に袋詰めするこ
とが出来ています。

発芽玄米とは？

分解されてできた
甘み・旨み
ビタミンE、B1
カリウム、GABA
白米に比べて
何倍もの量に
増えます。

みかんジュースで炊きこんだ
「みかんごはん」は愛媛県内では
学校給食のメニューとしても提供
されています。ピラフや具沢山な
炊き込みご飯などの様々なバリエー
ションで親しまれています。

日本のお米ならではのモチモチ食感で
お子様に大人気♪野菜が苦手なお子様も
ワンタンと一緒にモリモリ食べられます。
調理はかき混ぜたり、ぐつぐつ煮込ん
でも荷崩れや茹でどけは気になりません。
中華（わんたん）、洋食（グラタン・
パスタ）、和食（ほうとう）など幅広い
メニューにご使用いただけます。

NET重量での管理を徹底！

九州産（主に熊本県）の太陽の光を

いっぱいに浴びて育った温州みかんを

100％使用（濃縮還元）しました。

コク深い甘さとスッキリとしたのどごし

で、飲むとどこか懐かしさを感じるよう

な味わいです♪容器は常温保存の紙パッ

ク、簡易開封できるキャップ付きです。

手作りゼリーにオススメします！

【商品規格】500ｇ
【アレルゲン（28品目）】
【調理法】揚げ物の衣、スープの

とろみ付け、つなぎ等に
ご使用いただけます。

【原料配合】玄米 100%（日本）

えび原料が１ｋｇ分
入っているということ！

【商品規格】NET1kg

【アレルゲン（28品目）】
【調理法】解凍後、直ちに沸騰した

お湯で調理して下さい。
【原料配合】
えび 100%（ミャンマー）
＊背ワタ除去原料使用

Lサイズ：
2Lサイズ：

1kg約220～440尾
1kg約176～264尾

玄米を少しだけ発芽させたのものが
発芽玄米です。目に見えない栄養が
たっぷりです！

28品目アレルゲンフリー

（株式会社発芽玄米調べ）
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