
埼玉県は生誕１５０周年を迎えることになりました。
これからも食を通じて埼玉県を応援してまいります。
※　期間は（９月～１２月）となります。（８月・９月は冷凍での納品となります。）

埼玉県産大豆（里のほほえみ）を１００％使用した納豆です。

埼玉県内で生産された良質な大豆を活用し、埼玉県内の工場にて納豆を

製造しております。

大粒大豆を使用した納豆は、大豆本来の味わいをお楽しみ頂けます。

≪原材料名≫ 大豆、納豆菌

添付たれ （植物性たんぱく加水分解物、醤油、砂糖、果糖ぶどう糖液糖、

昆布エキス、かつお節エキス、醸造酢、米発酵調味料、食塩、酵母エキス）

添付からし（からし、水飴、食塩、醸造酢、食用なたね油、レモン果汁、発酵

調味料、澱粉）

≪アレルギー物質該当原材料≫ 小麦・大豆

規 格
３０ｇ （たれ付）
３０ｇ （たれ、からし付）
４０ｇ （たれ付）
４０ｇ （たれ、からし付）

※  大豆の芽 里のほほえみは白目大豆です。大豆の芽部分の色素がないため

納豆にすると芽の部分が赤く変わる事があります。
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